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MENUVORSCHLAGE

45470 Miilheim-Ruhr_
Tel. 0208371262
Stand 1.10.2022, ab 10 Pers.
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SELBSVERSTANDLICH SIND DIE ANDERUNGEN NACH DER ABSPRACHE MOGLICH

<o MENU 1 - 41,00 o<

<o MENU 2 - 47,00 o<

<~ MENU 3 - 49,00 -~

ANTIPASTI
Vielfalt italienischer Spezialitaten

SCHWEINEFILETMEDAILLONS
in Feigensenfsauce
mit Pommes frites & Ofengemiise
oder

DORADENFILET
in Chilimango mit Gemiiserisotto

PANNA COTTA
mit Himbeersauce & Obst garniert

TRIO "WALKMUHLE"
Carpaccio vom Rind,
Vitello Tonnato, Mozzarella Caprese
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ANTIPASTI "WALKMUHLE"
Carpaccio vom Rind, Vitello Tonnato,

Mozzarella Caprese, gebeizter Lachs, Antipasti

STEINPILZCREMESUPPE KURBISCREMESUPPE
PUTENBRUSTFILET GEMISCHTER GANSEBRATEN
auf Feigensenfsauce (Brust & Keule) in Maronensauce mit Schmorapfel,

mit Mandelkroketten & Ofengemiise Apfelrotkohl & KartoffelkloRe

CASSATA-EIS
an Portweinkirschen

COMPOSIZIONE
Vielfalt der hausgemachten Desserts
(Tiramisu, Panna Cotta, Schokoladenparfait)

MENU 4 - 59,00 <

<~ MENU 5 - 69,00 o<

<~ MENU 6 - 59,00 o<

BARBARIE ENTENBRUST
gegrillt, tranchiert & auf Salat serviert

LINGUINE TARTUFO
mit schwarzen Triiffeln & Waldpilzen
in hausgemachtem Parmesannest

ARGENTINISCHES RINDERFILET
vom Grill auf Madagaskar Sauce,
Rosmarinkartoffeln & Ofengemdtise

COMPOSIZIONE
Vielfalt der hausgemachten Desserts
(Tiramisu, Panna Cotta, Schokoladenparfait)
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FLUSSKREBSE "BASILICO"
auf Mangoscheiben
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SPARGELCREMESUPPE

KARTOFFEL-TRUFFEL-CREMESUPPE

SPAGHETTI AUS PARMESANLAIB

WOLFSBARSCHFILET Flambiert in Grappa

mit Chili-Mango-Sauce auf Risotto-Bett

WALBECKER-SPARGEL

ZITRONENSORBET mit Wiener-Schnitzel oder Lachsfilet

KALBSBACKCHEN
geschmort, auf Artischockenpiiree

VANILLEEIS
mit heiflfen Himbeeren

WALLNUSSEIS
auf frischen Feigen mit San-Marzano Likér
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<~BUFFET 1 - 43,00 <~BUFFET 2 - 47,00 <~BUFFET 3 - 53,00
RUCOLA SALAT GEBEIZTER LACHS GARNELEN
mit Cherrytomaten & Parmesan schottischer Art, Hausmariniert in Basilikumsauce
ANTIPASTI GARNELEN SALAT PARMASCHINKEN
Vorspeisenvielfalt kalt & warm Finkenwerder Art mit Melone
WILDPASTETE RINDERCARPACCIO
an Orangen-Preiselbeeren mit Rucola & Parmesan
SCHWEINENACKEN SCHASCHLIK
. RUCOLA LACHSCARPACCIO
kaukasischer Art
mit Parmesan & Balsamico auf Zitronenmarinade
PUTEN-SOUVLAKI
S MOZZARELLA CAPRESE VITELLO TONNATO
griechischer Art
LACHSSPIESSE GEGR. PAPRIKASCHOTEN & ZUCCHINI WIESENCHAMPIGNONSALAT
italienischer Art PFIFFERLINGEN MOZZARELLA CAPRESE
gebr. mit Speck & Zwiebel .
ARGENTINISCHES ROASTBEEF GEMISCHTE GEMUSEPLATTE
BURGERLICHES WURST-GUT
8 EDELFISCHFILET
GEMUSESPIESSE
in Dillrahmsauce CANNELLONI
mit Spinat
TAFELSPITZ
in Apfel-Meerrettich EDELFISCHFILET
EIS-ASSORTI in Chili-Mango-Sauce
mit Friichten und Saucen garniert GANSEBRATEN
in Maronensauce (Okt-Jan) ARGENTINISCHER RUMPSTEAK
in Madagaskarsauce
BEILAGEN
Gemiise des Tages SCHWEINEFILET
Rotkohl in Feigensenfsauce
Butterkartoffeln
B . BEILAGEN
utterreis
Rostkartoffeln
Edelgemiise (3 Sorten)
Wildreis
N k/% OBSTSALAT Rosmarinkartoffeln
SCHOKOPARFAIT
<> EXTRAS o<~
MOUSSE AU CHOCHOLAT KASEPLATTE
) STEHTISCHE . SCHOKOPARFAIT
Fiir den Empfang mit weissen Hussen - 10€ pro Tisch
BUFFET PANNA COTTA
Waérmewagen, Kochgeraten, Tische, Stithle y TIRAMISU
fiir Party-Servcie - nach Absprache
o EISSORTEN
MUSIKANLAGE & BEAMER - 15€ >
SPARGEL PFIFFERLINGEN
STUHLHUSSEN Apr-Juni ab den 1.07.
5€ pro Stuhl & 1€ pro Band
ERDBEEREN WILDGERICHTE
BLUMENGESTECK ab Mai ab den 1.10
Farben Ihrer Wahl, pro Tisch (8-10 Pers.) - ab 35€
MAT]JES GANSENRATEN
LIVE-MUSIK ab den 1.06. ab den 1.10,
Klavier, Gitarre, Saxophon - ab 60€ pro Stunde
PERSONAL £ &
Koch-, Service- & Transportkrafte nach Absprache
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