
A U S W A H L

C O M P O S I Z I O N E  D E L L A  C A S A
Vielfalt der hausgemachten saisonelen Nachspeisen

Herbst
Gourmet-Menü

V O R S P E I S E
Zucchinicarpaccio mit 4 -Käse-Sorten und Feigensenf

mit geräuchertem Paprikapuder

P F I F F E R L I N G C R E M E S U P P E

in Pernodbad mit Safran Risotto & Salat
A U S T E R N  T R E F F E N  J A K O B S M U S C H E L N

R I N D E R R O U L A D E  I N  M A R S A L A
mit Stampfkartoffeln & Gemüse

M E N Ü  O H N E  W E I N  5 3 , -
M I T  B E G L E I T E N D E N  W E I N E N  6 5 , 0 0

L I N G U I N E  M I T  P F I F F E R L I N G E N  &  T R Ü F F E L N

O D E R

O D E R

Begleitende Weine 0.1 :
Grauburgunder Pfalz/ Rose Scaia/ Lugana Venezia oder 

Nero dÀvola Trementi Rot/ Riesling Blauschiefer

A M U S E - B O U C H E


