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STEINPILZCREMESUPPE

(@ 50

KALBSROULADEN
in Portwein-Sauce mit Stampfkartoffeln & buntem Wintergemiise
— 37,50 —

ZANDERFILET
auf Safransauce mit Wildreis-Risotto & buntem Wintergemiise
— 39,50 —

HIRSCHBRATEN
mit Pfifferling-Schattenmorellensauce, Rotkohl & Kroketten
— 41,50 —

GEMISCHTER GANSEBRATEN
auf Maronensauce, Schmorapfel, Orangenzimtrotkohl & K16Ren
— 43,50 —

TOURNEDOS VOM ARG. RINDERFILET
auf Triffelsauce mit Rostinchen & buntem Wintergemiise

— 49,50 —

UKRAINISCHE RAVIOLI “WARENYKY"”

gefiillt mit Kartoffeln, Pilzen a la Creme und frjschen Winter-Triiffeln
— 3950 — W W

WEIHNACHTSUBERRASCHUNG

[

——0 GOURMET-WEIHNACHTSMENU oo—no

AT
g

GEBEIZTER LACHS WEIHNACHTLICHER ART
mit Wildlachskaviar und Creme Fraiche

|
STEINPILZCREMESUPPE

I
TOURNEDOS VOM RINDERFILET

auf Feigensenf-Sauce mit Stampfkartoffeln & Gemiise-Bouquet

|
SPEKULATIUS-TIRAMISU

an Gliithwein-Kirschen
— 59,00 —
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J LUGANA CASTELLNUOVO FL. 44.50 GL. 13.50 L
J PRIMITIVO APULIEN FL. 45.50 GL. 14.50
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