SPARGELKARTE

KLASSISCH GEKOCHT % 26,00
MIT GEMISCHTEM SCHINKEN 34,00

MIT WIENER-KALBSSCHNITZEL 3550 Wda;ff%"oﬁlra'f]g:irsge‘f'
MIT LACHSFILET zerlassene Butter &

s D RESTAURANT \X\Q
Probieren Sie auch: SPEISEN

SUPPE: SPARGELCREMESUPPE MIT SPARGELEINLAGE % 10,00 ZUhause
SALAT: SPARGEL AUF DEM ITALIENISCHEN SAISONSALAT 13,50

Bei jeder Portion ist ca.
400g gekochter

@5@

VORSPEISE: SPARGEL MIT SCHINKEN ODER VEGETARISCH W einfach anrufen & bestellen

MIT PARMESAN GRATINIERT 20,00 im Durchschnitt in 40 min genieen =(%)
PASTA: PENNE MIT SPARGEL UND SCHINKEN A LA CREME 15,50 N ab 30 Buro - Liefergebihrfrei

PIZZA: MIT SPARGEL, HOLLANDAISE & PARMESAN % 1750 [l Bl E gt il e cin Kompliment vom Haus
FLEISCH: KALBSKOTELETT VOM GRILL MIT SPARGEL 40,00 Garantiert heifs!

\\ RISO: RISOTTO MIT SAISON-PILZEN UND SPARGEL % 23,50

3 0208371262
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ANTIPASTI PRACHT Eine bunte
Auswahl an traditionellen
italienischen Vorspeisen

TRIO WALKMUHLE
Carpaccio - Vitello Tonnato -
Mozzarella Caprese

VITELLO TONNATO Feines
Kalbfleisch unter cremigen
Thunfischsol3e, Kapern 11,00

MOZZARELLA CAPRESE Frische
Mozzarella, reife Tomaten und
Basilikum 12,00

CARPACCIO Fein geschnittenes,
rohes Rindfleisch, mit Rucola &
Parmesan 13,00

GEBEIZTER LACHS Chefart in
Scheiben mit Dillsauce 12,00

SCHAFSKASE IM PERGAMENT mit
Gemdise & Pilzen gebacken 14,00

KANDIERTER ZIEGENKASE
auf Rote-Beete-Carpaccio mit Nuss-

12,50

13,00

Honig verfeinert 13,00
6 UBERBACKENE AUSTERN
mit Spinat und Pilzen 18,00

SUPPEN

N S

TOMATENCREMESUPPE Eine
samtige Suppe aus frischen

Tomaten AT e

RINDERKRAFTBRUHE Eine
kraftige Bruhe aus Rindfleisch %
mit Markkl6Bchen 6,00

STEINPILZCREMESUPPE Eine
cremige Suppe mit dem reichen
on Steinpilzen

SALATE

DI TACCHINO Salat mit gebratenen
Putenfleischstreifen 14,50

DI SALMONE Knackiger Salat,
gekront mit Streifen vom
angebratenen Lachs 16,00

DI GAMBERI Salat mit saftigen
Black-Tiger-Garnelen (4 St.) 17,00

‘ Kroketten, Risotto, Kartoffelstampf

FLEISCH

WIENER-SCHNITZEL mit Krauterdip,
Pommes Frites & Salat 22,00

XXL-SCHWEINESCHNITZEL mit
Krauterdip, Pommes Frites & Salat16,50

RINDERFILET AN TRUFFELSAUCE Zartes
argentinisches Rind vom Grill mit Rosti
& Salat 29,00

RUMPSTEAK AN STEINPILZSAUCE vom
Grill mit Pommes Frites & Salat 29,00

ENTRECOTE AL MADAGASKAR an
Gruner-Pfeffer-Sauce vom Grill mit
Kroketten & Salat 30,00

KALBSROULLADEN mit Parmaschinken-
Mozzarella gefullt & deftigen
Wiessweinsauce verfeinert, mit
Kartoffelstampf & Gemuse 23,00

KALBSLEBER BERLINER ART Gebratene
Kalbsleber mit karamellisierten
Zwiebeln und Apfelscheiben auf
Kartoffelstampf & Salat 21,00

GESCHMORTE KALBSBACKCHEN mit
Kartoffelstampf & Gemuse 22,50

BOEUF STROGANOFF Saftiges
Rindfleisch in einer cremigen Senf-
ChamPignon—Gurke Sauce, mit
Kartoffeln & Salat

FLEISCHVIELFALT FUR ZWEI Eine
Variation verschiedener Fleischsorten
an Madagaskarsauce, mit Rosti & Salat,
ideal zum Teilen flr 2 Personen 49,00

23,00

Andere Beilage gewiinscht?

Butterkartoffeln, Pommes Frites,
Rostinchen, Ofengemuse, Salat,

DESSERT

TIRAMISU Hausgemachte Biskuit-
Torte mit Kaffee-Amaretto-Aroma

PANNA COTTA Vanille Pudding aus
der italienischen Cousine 6,00

SCHOKOLADENPARFAIT 6,00

CASSATA SICILIANA Hausgemachtes
Eis mit Portweinkirschen 8,50

COMPOSIZIONE Gemischte
SURspeisen des Hauses

6,00

9,50

4 VR

GANZE DORADE ROYAL mit
Krautern gegrillt, mit Kartoffeln &
Salat

DORADENFILET AL CARTOCCIO in
Folie mit Weisswein & Gemuse

23,00

gegart 23,00
LACHSFILET AN CHILI-MANGO
SAUCE mit Risotto & Gemuse 22,00

GANZE SEEZUNGE AL BURRO in
Butter gebraten, mit Kartoffelstampf
& Salat 31,00

GANZE SCHOLLE MULLERIN ART in
Butter gebraten, mit

Butterkartoffeln & Salat 23,00
JAKOBSMUSCHELN AN PERNOD-
SAUCE mit KUrbisrisotto & Salat 23,50

EDELFISCHVEILFALT FUR ZWEI Eine
Variation verschiedener
Edelfischsorten an Hummersauce,
mit Klrbisrisotto & Gemuse, ideal
zum Teilen flr zwei Personen.

49,00

oy

MARGHERITA klassisch - Kase &

Tomatensauce 7,00
MARGHERITA-CAPRESE Tomaten,
Mozzarella & Basilikum 9,00
SALAME klassische Salami 8,50
NUNZIELLA Schinken &

Champignons 11,00
VEGETARIANA Verschiedene
Gemusesorten 11,00
MARCELLO MASTROIANNI

Thunfisch & Zwiebeln 11,00

GAMBERETTI Krabben, Knoblauch &
Krauter 13,50

LINO VENTURA Parmaschinken &

Rucola 13,50
DIAVOLA Frische Paprika &
Pepperoni 9,50

QUATTRO STAGIONI Schinken,
Champignons, Thunfisch & Paprikai2,50

TARTUFATA Triffekase,

Cherrytomaten & Rucola 14,00

Yk 0 e,

FETTUCCINE TARTUFO Breite
Bandnudeln mit Saisonpilzen
und Truffeln

SPAGHETTI IN GRAPPA
FLAMBIERT mit Parmesan &
Saisonpilzen

PENNE CON FILETTO Penne
Pasta mit zarten
Rinderfiletspitzen in einer
Gorgonzola-Sahne-Sauce

SPAGHETTI ALLA SICILIANA
leichte wlrzige Tomatensauce &
Edelfischfilets 15,00

FETTUCCINE AL SALMONE Breite
Bandnudeln mit Lachsstreifen
und Rucola in einer
Hummersauce

FUSILLI ALLA BORDIGOTTA
Fusilli-Nudeln zubereitet mit
Pute und Pilzen in Curry-Sauce 13,00

PENNE ALLA PALERMITANA
Penne Pasta in Honig-Balsamico-
Sauce mit Zucchini, Kernen &
Pfeffer-Pecorino-Kase

LASAGNE CLASSICO

LASAGNE AL SALMONE
Hausgemachte Lachslasagne mit
Spinat und Hummersauce 13,50

CANNELLONI CLASSICO
Geflllte Rohrennudeln in
Tomatensauce mit
Fleischfillung, mit Gouda
gratiniert

CANNELLONI DI SPINACI
Geflullte R6hrennudeln mit
Spinat-Gorgonzola-Fullung, mit
Gouda gratiniert

UKRAINISCHE RAVIOLI mit
Kartoffeln gefullt & Speck und
Zwiebeln gebraten

20N

21,00

17,50

17,00

14,00

12,50
13,00

12,00

13,50

14,00

GETRANKE

Viele alkoholische & alkholfreie
Getranke im Sortiment:

Wein, Bier, Softs, Safte und Weitere



