
Buffetmappe Walkmühlen-Restaurant,

Stand 1.04.2024 bis 31.12.2024

Nur im Restaurant

Preise gelten ab 20 Personen, bei weniger Personenzahl- nach Absprache

Alle Preise sind Nettopreise

Buffet 1 Winterzauber - €43.00
Vorspeisen​

Salatvariation mit Dressings nach Wahl: g,h

Baguette und wahlweise Kräuterbutter oder Hummus-Kichererbsencreme: aW, b

Melone mit luftgetrocknetem Schinken: 6,14

Rapunzelsalat in Kürbiskernöl mit karamellisierten Walnüssen und Mango: f, i, 2, 3, 5

Hauptspeisen​

Putenmedaillons mit feinen Champignons in Waldpilzrahmsauce dazu Bandnudeln und Rahmwirsing:

aW, b, c, 2, 3, 4, 9

Schinkenkrustenbraten mit knuspriger Kruste und deftiger Röstzwiebelrahmsauce: b, c, 2, 3, 4, 14

Kartoffelgratin und Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise: aW, b, c, 2, 3, 4, 9

Ravioli mit Ricotta-Spinat-Füllung an Salbeibutter Datteltomaten und Pecorino: aW, b, c, 2, 3, 4

Kichererbsenbällchen in leichter Paprika-Currysauce mit Koriander, Kurkuma, Ras el Hanout und

frischer Petersilie: aW, b, c, d, g, h, 2, 3, 4

Basmati-Duftreis mit Mandeln und Limetten: f, i, 2, 3, 5

Desserts​

Tiramisu Creme mit Espresso und Marsala: aW, b, c, 10

Mascarponecreme mit Waldfrüchten: b, c, 2, 3

Kokosmilchreis mit Mangoragout: aW, b, i, 2, 3, 5



Buffet 2 Sonnenfest - €45.00

Kalte Speisen:

● Weiße Baguette Stangen im Körbchen: aW
● Dunkle Baguette Stangen im Körbchen: aW
● Auberginendip in der Schale:
● Kräuterbutter portioniert: b
● Rucola-Parmesan-Salat mit Croutons: aW, b
● Antipasti Gemüse:
● Carpaccio di Manzo vom Rinderfilet:b,g,h
● Gebeizter Lachs mit Creme Fraiche: b, k

Warme Speisen:

● Rinder-Hüfte, am Stück rosa gebraten, mit extra Madagascar-Sauce:
● Kalbsrouladen mit Spinat und Mozzarella in Feigensenfsauce: aW, b, h
● Hähnchenbrust in Cranberry-Orangensauce:
● Zanderfilet in leicht pikanter Weißweinsauce: k, aW, b
● Broccoli-Kartoffel-Gratin: aW, b
● Mediterranes Grillgemüse:
● Rosmarin-Kartoffel:

Desserts:

● Erdbeer-Tiramisu mit Espresso und Marsala: aW, b, c
● Frisches Obst im Aufschnitt:
● Panna Cotta mit Himbeersauce: b



Buffet 3 Sommer-Jubel- €46
Kalte Speisen

Weiße Baguette Stangen im Körbchen (vegetarisch)

Kräuterbutter portioniert (vegetarisch)

Matjesfilet auf Bohnensalat mit Röstspeckwürfeln

Gepfefferter Blutwurstsalat mit roten Zwiebelchen und Radieschen

Blumenkohlsalat mit Petersilie, getrockneten Tomaten, Balsamicodressing und Parmesan b, g, h

Lachscarpaccio mit Rosapfeffer-Limette-Marinade

Warme Speisen

Sauerbratengulasch vom Rind a(W), b, g, h

Kasseler Nackenbraten mit Bratenjus 14, a(W)

Stampfkartoffeln 5, b, c

Schupfnudelpfanne mit geschmolzenen Zwiebeln und Petersilie a(W), b, c

Rahmwirsing a(W), b

Glasierte Möhren

Strudel von Blattspinat und Pinienkernen an winterlichem Gemüse

Desserts

Apfelkrautcreme mit karamellisiertem Pumpernickel a(R), a(G), b

Grießflammerie mit saisonalem Kompott a(W), b, c



Buffet 4 Delikat-Essen- €42.00

Kalte Speisen:

● Weiße Baguette Stangen im Körbchen: aW
● Auberginendip in der Schale:
● Kräuterbutter portioniert: b
● Rucola-Parmesan-Salat mit Croutons: aW, b
● Antipasti Gemüse: Gebeizter Lachs mit Creme Fraiche: b, k
● Vitello Tonnato: aW, e, k

Warme Speisen:

● Schweinebraten in Senfsauce: aW, h
● Hähnchenbrust in Cranberry-Orangensauce:
● Lachsfilet in Chili-Mango-Sauce: k
● Kartoffel-Broccoli-Gratin: aW, b
● Mediterranes Grillgemüse:
● Rosmarin-Kartoffel:
● Gemüse-Paella:

Desserts:

● Erdbeer-Tiramisu mit Espresso und Marsala: aW, b, c
● Pochierte Birnen in Rotwein mit Vanillesauce: b,2



Spargel-Buffet 5 – € 49,00

Suppe

- Spargelcremesuppe mit Einlage: b,c,g

Kalte Speisen:

- Weiße Baguette Stangen im Körbchen: aW

- Auberginendip in der Schale: g, h

- Kräuterbutter portioniert: b

- Mix-Salat italienischer Art mit Croutons: aW, b, g, h

- Parma mit Melone Art:

- Grillgemüse-Platte kalt, g,h,

Warme Speisen:

- Gemischter Spargel, b

- Butter-Kartoffel, b

- Schwarzwälder Schinken, 2

- Saftige Kochschinken, 2

- Wiener-Schnitzelchen: g, h

- Lachsfilet in leichte Weißweinsauce: -,b,g,h,

- Hollandaise Sauce,b,c,g

- Zerlassene Butter,b

- Hausgemachte Spätzle: aW, b, c

- Risibisi, g,h,

Desserts:

- Mango-Tiramisu: aW, b, c, 10

- Erdbeeren auf Mascarpone: b



Buffet 6 Greco-Schmaus- €43.00

Kalte Speisen:

- Vollkornbrot und Ciabatta-Korb: aW, aR, aD, aG

- Kichererbsen-Hummus: -

- Eingelegter Fetakäse mit Oliven: b

- Griechischer Bauernsalat: b

Warme Speisen:

- Rinderschmorbraten in Senfsauce: h

- Barschfilet auf Blattspinat mit Weißweinsauce: k, b

- Gemüse-Ratatouille: g,h,

- Pilz-Allerlei- Gemischte Pilzpfanne mit Speck & Zwiebel, g,h,

- Rosmarinkartoffeln aus dem Ofen: -

- Basmatireis mit Safran: -

- Schupfnudel in Butter: aW, b

- Frühlingsröllchen, g,h,aW,

Desserts:

- Panna Cotta mit fruchtigem Beerentopping: b, 2, 5

- Apfelstrudel mit Vanillesauce: aW, b, c



Buffet Gänsezeit 7 - €52.00

Kalte Speisen:

- Weiße Baguette, Dinkelbaguette und Knoblauchbrot: aD, aW

- Spinat Röllchen: aW, b

- Caesar Salat mit Parmesanspänen und Croutons: aW, b

- Taboulé-Salat: aW

- Frischkäsedip, b

- Landbutter, b

- Gänseschmalz-Aufstrich,b,g,h

Warme Speisen:

- Gänsebrust- und Keulenbraten, klein gemacht ohne Knochen, g,h,b,

- Maronen und Preiselbeersauce extra, b,g,f

- Rinder-Bifteki mit Fetakäse in Dill-Senf-Sauce: b, h

- Penne mit Lachsstreifen in Hummersauce, k,b,j,aW

- Apfelrotkohl: - g,h,10

- Kartoffelklöße in Kräuterbutter: aW, b,g,h

- Wirsing-Gemüse mit Speck & Zwiebeln, 2,3,8,g,h,

Desserts:

- Spekulatius-Tiramisu, aW, f, b,2,10

- Fruchtiger Mango-Schichtdessert: -

- Rote Grütze mit Vanillesauce,b,f,2



Buffet 8 Allzeit-Genuss– € 39,00

Kalte Speisen
Friko Spieß mit Cornichons (W), c, g, h​

Salat von Grillkartoffeln in gekräuterter Sauercreme und geröstetem Räucherspeck 2, 3, 9, b, g​

Spitzkohlsalat mit Thymian, rote Zwiebeln und Backpflaumeng, h, i​

Bunter Bauernsalat in Kressedressing,g,h

Salatmix,g,h

Honig-Senf-Dressing,g, h​

​Brotkorb mit frischen Partybrötchen (W), a(R), a(H), a(G), a(D), b, c, d, l​

Landbutterb,b

Kräuterquark-Dip,b,g,h

​
Warme Speisen
Schweinebraten in Röstzwiebelsauce, a(W), b, g​

"Senner Filettopf" - Scheiben vom Hähnchenfilet in Käserahmsauce mit frischen Champignons,b,g,h

Gemüseplatte in Butter geschwenkt,b,

Grüne Bohnen mit Speckwürfeln, 2

Butterspätzle, a(W), b, c​

Kartoffelgratin, 5, b​

​
Dessertauswahl
Bayrisch Creme mit Himbeersauce 1, a(W), b, c, d, f​
Schokoladenpudding mit Mandeln, 10,e



Weihnachts-Buffet 9 - €53.50

Suppe:

- Oxtail clair mit Einlage: aW

Kalte Weihnachtliche Speisen:

- Baguette Stangen im Körbchen: aW

- Verschiedene Brötchen im Korb: aW

- Landbutter portioniert: b

- Gemüse-Kräuter-Dip in Schale: g, h

- Antipasti Gemüse (vegan):

- Vitello Tonnato vom Kalb mit Thunfisch-Sauce: aW, k, d

- Tomate-Mozzarella mit Basilikum Pesto auf Platte angerichtet: aW, b, f, h

- Parma mit Melone:

- Geräucherte Forelle an Pumpernickel-Brötchen: aR, k

Weihnachtliche warme Speisen:

- Weihnachtliche Wildschweinragout in dickem Rosmarinjus: g,h

- Hirschbraten mit extra Preiselbeersauce. G,h

- Skrei Filet in leicht pikanter Weißweinsauce mit Kräutern und Cherrytomaten: k , aW, b

- Schupfnudeln in Parmesansauce: aW, b, c

- Mediterranes Gemüse-Bouquet gedämpft (vegan):

- Kartoffel Gratin: aW, b

- Weihnachtliches Hokkaido-Kürbis-Risotto: aW

Weihnachtliche Desserts:

- Cannoli siciliani mit Ricota-Pistazien-Füllung: aW, b, f

- Apfel-Walnuss-Zimt-Kuchen mit Sahne aW,b,c,

- Lebkuchen-Tiramisu mit Espresso und Marsala aW,aR,b,c,10



Amerikanisches Buffet 10 - 47,00€

Kalte Speisen:

Verschiedene Brotsorten:
Weißbrot, Vollkornbrot und Knoblauchbrot aW, aG
Cornbread (Maisbrot) aW

Spinat-Dip mit Tortilla Chips, aWb
Butter,b
Maisbutter,b
Frischkäse-Dip mit Gemüsesticks,b,g,h,

Caesar Salad mit Parmesanflocken und Croutons, aW,b,g,h
Coleslaw (amerikanischer Krautsalat),g,h,
Macaroni Salad (Nudelsalat mit Mayo), aW, g,h,b
Kartoffelsalat, b,g,h

Warme Speisen:

Gebratene Hähnchenbrust in BBQ-Sauce, g,h,2
Cheeseburger-Slider,b
Mac & Cheese (Makkaroni mit Käsesauce),aW,b,g,h
Baked Beans (gebackene Bohnen),2
Süßkartoffelpommes,
Collard Greens (Grünkohl) mit Speck, b,2,g,h
Chili con Carne, 2,g,h,

Desserts:

Brownies,b,c,10
New York Cheesecake,b,c,
Schichtdessert mit Blaubeeren und Sahne,b,f


